MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
GABINETE DA MINISTRA

INSTRUCAO NORMATIVA N° 66, DE 10 DE DEZEMBRO DE 2019

A MINISTRA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da
atribuicéo que Ihe confere o art. 87, paragrafo unico, inciso I, da Constituicdo, tendo em vista o disposto
nalLei n°9.972, de 25 de maio de 2000, no Decreto n° 6.268, de 22 de novembro de 2007, no Decreto n®
5.741, de 30 de margo de 2006, na Portaria MAPA n° 381, de 28 de maio de 2009, e 0 que consta do
Processo n° 21000.037078/2018-97, resolve:

Art. 1° Estabelecer o Regulamento Técnico de Margarina, definindo o seu padréo oficial de classificagao,
com os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de apresentacéo e a marcagdo ou
rotulagem, nos aspectos referentes a classificacdo do produto.

CAPITULOI
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
Art. 2° Para efeito deste Regulamento Técnico, considera-se:

| - margarina: 0 produto com teor de gordura minimo de 10 % (dez por cento) e maximo de 90 %
(noventa por cento), em forma de emulsdo estavel pléastica ou fluida, principa mente do tipo dgua em 6leo
(A/0O), composto por agua, 6leos ou gorduras de origem animal ou vegetal, podendo ser adicionado de
outros ingredientes;

Il - caracteristicas sensoriais. avaliacdo da aparéncia visual do produto, quanto a homogeneidade e
presenca de impurezas e as caracteristicas relativas ao odor, sabor e cor da margaring;

I11 - colorag&o: cor do produto, de acordo com a tecnol ogia de fabricagao;

IV - documento de classificagdo: o certificado, a planilha, o romaneio ou outro documento, devidamente
reconhecido pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, que comprova a realizacdo da
classificagéo vegetal;

V - embalagem: recipiente, pacote ou envoltorio destinado a proteger o produto e facilitar o transporte e 0
manusei o;

VI - emulsdo do tipo &gua em 6Oleo (A/O): misturas homogéneas em que os glébulos de agua sdo
conservados separados por cristais de gordura ou outro agente emulsificante, formando uma estrutura
tridimensional que retém a fase aquosa;

VII - fermentacdo: reaces quimicas no produto, provocadas por microrganismos, nas quais sao formados
compostos mais simples, com a producéo de acidos organicos e consequente el evacdo na acidez;

VIII - laudo de classificagdo: 0 documento que contém os resultados referentes as andlises do produto e
gue servira de base para a emissdo do documento de classificacéo;

IX - matérias estranhas: qualquer material ndo constituinte do produto associado a condic¢des ou praticas
inadequadas na producdo, manipulagdo, armazenamento ou distribuicdo, conforme legislaco especifica
daAnvisg

X - mofo: granulo, particula ou aglomerado que apresenta micélios de fungos (bolores) visiveis ao olho
nu;



X1 - produto com quebra da emulsdo: aguele cujo resultado do processamento seja a formagdo de um
conjunto de cristais irregulares de gordura, incapaz de reter a fase polar da emulsdo (agua ou solugdo
aquosa), propiciando a exsudagdo ou a separacdo do produto em fases;

X1l - produto embalado: todo produto que esta contido em uma embal agem;

X1l - substéncias nocivas a salde: as substancias ou 0s agentes estranhos, de origem bioldgica, quimica
ou fisica, que sejam nocivos a salde, tais como 0s microrganismos patogénicos, os residuos de produtos
qguimicos ou outros contaminantes, previstos em legislacdo especifica, ndo sendo assim considerados
aqueles cujo valor se verifica dentro dos limites maximos previstos, e

X1V - umidade: o teor de agua livre encontrada no produto, sendo expressa em gramas por 100g (cem
gramas) do produto.

CAPITULOII
DA CLASSIFICACAO E TOLERANCIAS

Art. 3° A classificagdo da margarina € estabelecida em fungdo dos seus requisitos de identidade e
qualidade.

Art. 4° O requisito de identidade da margarina é definido pelo processo adotado, bem como pela gordurae
ingredientes utilizados no produto, naformadispostano inciso |, do Art. 2°, desta Instrucéo Normativa.

Art. 5° Os requisitos de qualidade da margarina sdo definidos em funcéo dos parametros estabel ecidos no
Anexo desta Instrugdo Normativa.

Art. 6° A margarina sera classificada em Grupos e Tipo, conforme o disposto a seguir:

§ 1° A margarina, de acordo com sua forma de apresentacdo, sera classificada em dois Grupos, conforme
aseguir, sendo o interessado responsavel por essainformacao:

| - grupo margarina: aquela obtida através do processo de formagdo da emulsdo entre os ingredientes,
seguido por resfriamento e micro cristalizacdo do conteldo gorduroso, de forma a promover a
solidificagdo da massa de margaring; e

Il - grupo margarina liquida: aquela obtida através do processo de formacdo da emulsdo entre os
ingredientes, seguido por resfriamento e micro cristalizagdo do contetdo gorduroso, de forma a manter
estavel a mistura de fases de consisténcia liquida ou semi-pastosa.

§ 2° A margarina, de acordo com os parametros de qualidade previstos no Anexo, sera classificada em
tipo unico, podendo, ainda, ser enquadrada como fora de tipo ou desclassificada.

8 3° A margarina que ndo atender os parametros de qualidade estabelecidos no Anexo desta Instrucéo
Normativa sera enquadrada como Fora de Tipo.

§ 4° A margarina enquadrada como Fora de Tipo por ndo atender os parametros de qualidade
estabelecidos no Anexo desta Instrucdo Normativa, ndo poderd ser comercializada quando nessas
condic¢des, devendo ser reprocessada para enquadramento em Tipo.

Art. 7° Ser4 desclassificada e considerada imprépria para 0 consumo humano, com a comercializacgo
proibida, a margarina que apresentar uma ou mais das situactes indicadas a seguir:

| - mau estado de conservagao, incluindo aspecto generalizado de deterioracéo, fermentacéo, rancificacéo
ou mofo;



Il - odor estranho, impréprio ao produto, que inviabilize a sua utilizag&o para 0 Uso proposto; e
Il - matéria estranha.

Art. 8° Serd igualmente desclassificada e considerada impropria para o consumo humano a margarina
importada que apresentar as situagdes constantes do Art. 7° desta I nstru¢cdo Normativa, sendo proibida sua
entrada no pais.

Art. 9° O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA podera efetuar analises de
substancias nocivas a salide e matérias estranhas, de acordo com a legislacdo especifica,
independentemente do resultado da classificacgo do produto.

Par&grafo unico. O produto sera desclassificado quando se constatar a presenca das substéncias de que
trata o caput

deste artigo em limites superiores a0 méximo estabelecido na legislacdo especifica, ou ainda, quando se
constatar a presenca de substancias néo autorizadas para 0 produto.

Art. 10. No caso de constatagdo de produto desclassificado, a entidade credenciada para execugdo da
classificagdo dos produtos vegetais, seus subprodutos e residuos de valor econémico devera emitir o
correspondente Documento de Classificagdo, desclassificando o produto, bem como comunicar o fato ao
Setor Técnico competente da Superintendéncia Federal de Agricultura, Pecudria e Abastecimento - SFA,
da Unidade da Federac&o, onde o produto se encontra, para as providéncias cabiveis.

Art. 11. Cabera a SFA da Unidade da Federacdo adotar as providéncias cabiveis quanto ao produto
desclassificado, podendo para isso articular-se, no que couber, com outros 6rgaos ou entidades publicos
ou privados.

Art. 12. No caso especifico da utilizacdo do produto desclassificado para outros fins que ndo seja o uso
proposto, a SFA da Unidade da Federacdo devera adotar os procedimentos necessarios ao
acompanhamento do produto até a sua completa descaracterizagdo como matéria prima ou alimento,
cabendo ao proprietério do produto ou ao seu representante, além de arcar com 0S custos pertinentes a
operacao, ser 0 seu depositario, quando necessario.

CAPITULO I
DOS REQUISITOS E DOS PROCEDIMENTOS GERAIS

Art. 13. A margarina deve se apresentar na forma de emulsdo estével, observadas as toleréncias previstas
no Anexo desta Instrugdo Normativa.

8 1° O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em
condi¢bes que ndo produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biol6gicas que
coloquem em risco a salide do consumidor.

§ 2° A margarina ndo podera apresentar-se com teor de gordura e umidade distintos dos limites
estabel ecidos nesta Instrucdo Normativa, bem como com quebra da emulsdo, exsudacao ou separacéo do
produto em fases, devendo ser reprocessada ou ficando impedida a comercializagéo do produto quando
nessas condi ¢oes.

§ 3° Cabera as partes interessadas ou envolvidas as responsabilidades quanto ao manuseio, uso apropriado
e demais cuidados necessarios a conservacdo do produto nas condi¢des previstas neste artigo para ser
oferecido ao consumidor final, assim como o cumprimento da legislacdo especifica.

CAPITULO IV

DA AMOSTRAGEM



Art. 14. As amostras coletadas, que servirdo de base para a realizac8o das andlises da classificagéo,
deverdo conter os dados necessarios a identificacdo do interessado na classificacdo do produto, bem como
ainformacao relativa a identificagdo do lote ou volume do produto do qual se originaram.

Art. 15. Cabera ao proprietério, possuidor, detentor ou transportador propiciar a identificacdo e a
movimentagdo do produto, independentemente da forma em que se encontra, possibilitando a sua
adequada amostragem.

Art. 16. Respondera pela representatividade da amostra, em relacdo ao lote ou volume do qual se
originou, a pessoa fisica ou juridica que a coletou, mediante a apresentacéo do documento comprobatorio
correspondente.

Art. 17. Na classificagdo da margarina importada e na classificagdo de fiscalizagdo, o detentor da
mercadoria fiscalizada, seu representante legal, seu transportador ou seu armazenador devem propiciar as
condi¢des necessarias aos trabal hos de amostragem exigidos pela autoridade fiscalizadora.

Art. 18. A amostragem em meios de transporte rodoviario, ferroviario e hidroviario deve ser feita em
pontos do veiculo, uniformemente distribuidos, em areas que abranjam o tergo superior, 0 meio e o tergo
inferior da carga a ser amostrada, em uma quantidade minima de 500 g (quinhentos gramas) por coleta,
observando o disposto na Tabela 1 desta Instrucéo Normativa.

Art. 19. A amostragem em armazéns convencionais no produto embalado em caixas ou outras embal agens
secundarias deve ser feita ao acaso, observando o disposto na Tabela 2 desta Instrugdo Normativa

8 1° Antes da coleta de amostras, cada fracdo de, no maximo, 10.000 (dez mil) caixas ou embal agens
secundérias deve ser devidamente subdividida no mesmo nimero de sublotes que 0 nimero minimo de
caixas ou embal agens secundérias a serem amostradas.

§ 2° O numero de caixas ou embalagens secundarias a constituirem cada sublote deve ser obtido pela
divisdo entre o nimero de caixas ou embalagens secundarias que constitui o lote e 0 nimero minimo de
caixas ou embal agens secundarias a serem amostradas.

8 3° A coleta das amostras deve ser feita realizando-se a retirada de 1 (um) produto por caixa ou
embalagem secundaria, observando-se a necessaria protegdo as condi¢fes de higiene do produto (p.ex.,
higienizar as maos e bancadas de apoio, utilizar protecdo ou utilizar outro meio que evite a
contaminacdo), até completar no minimo 10 (dez) embalagens individuais do produto para cada fracéo de,
no maximo, 10.000 (dez mil) caixas ou embal agens secundarias.

8 4° As 10 (dez) embalagens individuais do produto (no minimo) extraidas de cada fracdo de, no méaximo,
10.000 (dez mil) caixas ou embalagens secundarias deverdo ser reservadas para comporem a amostra que
serd analisada a cada 500 t (quinhentas toneladas) do lote, no maximo.

8 5° Juntar as amostras parciais que foram reservadas de cada lote de até 500 t (quinhentas toneladas),
conforme o parégrafo 4° deste artigo.

Art. 20. A amostragem em produto embalado, destinado ao consumidor final, considerando-se que a
margarina se apresenta homogénea quanto a qualidade, quantidade, apresentacéo e identificacdo, serd
realizada retirando-se um numero de embal agens suficiente para se obter uma amostra de, no minimo, 500
g (quinhentos gramas) que sera destinada a classificacéo.

Art. 21. As amostras extraidas conforme os procedimentos descritos neste Capitulo serdo escolhidas
aleatoriamente para constituir um namero minimo de 4 (quatro) amostras de, no minimo, 500 ¢
(quinhentos gramas) cada, destinadas a classificagéo, observando o que segue:

| - o produto deve ser mantido sob as condi¢cbes especificadas pelo fabricante para a garantia das
caracteristicas do mesmo, até o0 momento de serealizar as andlises; e



Il - salvaguardar a inviolabilidade das amostras coletadas, evitar a coleta de produtos vencidos,
visivelmente deteriorados ou com embalagem rompida ou aberta;

8 1° As amostras para a classificagcdo de, no minimo, 500 g (quinhentos gramas) cada deverdo ser
devidamente acondicionadas, lacradas, identificadas, autenticadas e teréo a seguinte destinagao:

| - uma amostra para arealizagdo da classificacéo;

Il - umaamostra que sera col ocada a disposi¢cdo do interessado;

[1l - uma amostra para atender um eventual pedido de arbitragem; e

IV - uma amostra destinada ao controle interno por parte da entidade credenciada.

§ 2° Na classificac8o de fiscalizagdo, as amostras de, no minimo, 500 g (quinhentos gramas) cada deverdo
ser devidamente acondicionadas, lacradas, identificadas, autenticadas e teréo a seguinte destinagao:

| - umaamostra para a realizag&o da classificagéo de fiscalizagéo;
Il - uma amostra que seré colocada a disposi¢éo do fiscalizado;
Il - uma amostra para atender um eventual pedido de pericia; e

IV - uma amostra de seguranca, caso uma das vias sgja inutilizada ou haja necessidade de analises
complementares, com excegdo de andlises que requerem uma metodol ogia de amostragem especifica.

Art. 22. Quando a amostra for coletada e enviada pelo interessado, deverdo ser observados os mesmos
critérios e procedimentos de amostragem previstos neste Regulamento Técnico.

Art. 23. A guantidade remanescente do processo de amostragem sera recolocada no lote ou devolvida ao
interessado no produto.

Art. 24. O classificador, a empresa ou a entidade credenciada ou o 6rgéo de fiscalizagdo ndo serdo
obrigados a recompor ou ressarcir o produto amostrado, que porventura foi danificado ou que teve sua
guantidade diminuida, em funcéo darealizacdo da amostragem e da classificacéo.

Art. 25. A amostragem da margarina oriunda de importacéo, para fins de classificagcdo com vistas a sua
entrada no Pais, poderd ser realizada de acordo com o Manua de Procedimentos Operacionais do Sistema
de Vigilancia Agropecuaria Internacional - VIGIAGRO.

Art. 26. Na classificacdo da margarina pelo fluxo operacional 0 método de amostragem deve estar
devidamente descrito e documentado.

CAPITULOV
DOS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS OU ROTEIRO PARA CLASSIFICACAO

Art. 27. Nos procedimentos operacionais ou roteiro para classificagdo da margarina por amostra, deve ser
observado o0 que segue:

| - previamente a andlise da amostra de, no minimo, 500 g (quinhentos gramas), verificar cuidadosamente,
se nela ha presenca de caracteristicas desclassificantes ou outros fatores que dificultem ou impegam a
classificagdo do produto; em caso positivo, emitir o laudo de classificagéo, observando as situacoes
previstas no art. 7° desta I nstrugdo Normativa;

Il - estando o produto em condi¢Bes de ser classificado, encaminhar para o laboratério uma via de no
minimo, 500 g (quinhentos gramas) cada para as analises previstas no Anexo desta Instrucéo Normativa;



Il - as analises laboratoriais previstas neste Regulamento devem ser realizadas por meio de métodos
oficias, normalizados ou validados;

IV - de posse dos resultados, proceder ao enquadramento do produto observando o Anexo desta Instrucéo
Normativa;

V - fazer constar no laudo e no documento de classificacdo os motivos que levaram o produto a ser
enquadrado como Desclassificado quando for o caso; e

VI - revisar, datar, e assinar o laudo e o documento de classificagdo devendo constar, em ambos,
obrigatoriamente, 0 nome do classificador e 0 seu nimero de registro no MAPA.

Art. 28. A classificagdo da margarina podera ser realizada pelo fluxo operaciona da prépria empresa
devidamente credenciada junto ao MAPA.

CAPITULOVI
DO MODO DE APRESENTACAO
Art. 29. A margarina devera apresentar-se somente embal ada.

Art. 30. As embalagens utilizadas no acondicionamento da margarina deverdo ser de materiais
apropriados.

Art. 31. As especificagdes quanto ao material, a confecgdo e a capacidade das embalagens utilizadas no
acondicionamento da margarina devem estar de acordo com alegislacéo especifica.

CAPITULO VII
DA MARCACAO OU ROTULAGEM

Art. 32. As especificactes de qualidade da margarina referente a marcacéo ou rotulagem devem estar em
consonancia com o respectivo Documento de Classificacéo.

Art. 33. A marcagdo ou rotulagem da margarina, uma vez observada a legislacdo especifica vigente,
devera conter ainda as seguintes informagoes:

| - relativas a classificacdo do produto:

a) grupo, "margarina” ou "margarinaliquida’, conforme o caso;

Il - relativas ao produto e ao seu responsavel :

a) denominagdo de venda do produto, que devera ser a mesma informagéo adotada para o grupo;
b) teor de gordura, em porcentagem (% de gordura) no painel principal;

c) identificacéo do lote, que sera de responsabilidade do embalador; e

d) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica- CNPJ ou no Cadastro Nacional
de Pessoa Fisica - CPF, o enderego da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto.

[11 - N&o cabe a repeticdo da informacéo referente ao grupo e denominacéo de venda do produto na
marcacao ou rotulagem da margarina.

Art. 34. A marcagdo ou rotulagem da margarina importada embalada e destinada diretamente a



alimentagdo humana, aém das exigéncias contidas no inciso |, nas alineas ae b do inciso Il e no inciso
[11, do art. 33, desta Instrucdo Normativa, deveréo constar ainda as seguintes informacoes:

| - pais de origem; e

Il - nome empresarial, endereco e CNPJ ou CPF do importador.

Art. 35. A marcacdo ou rotulagem do produto embalado deve ser de fécil visualizagdo e de dificil
remocao, assegurando informacdes corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa,
cumprindo as exigéncias previstas em legislacdo especifica.

Art. 36. A informac&o qualitativa da margarina com relagdo ao teor de gordura, devera estar em destague
na marcagdo ou rotulagem do produto utilizando numeral ardbico, em numeros inteiros, seguido do
simbolo da porcentagem (% de gordura), em caracteres do mesmo tamanho, segundo as dimensdes
utilizadas para a denominagdo de venda do produto.

CAPITULO VIII

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 37. As duvidas surgidas na aplicacdo deste Regulamento Técnico serdo resolvidas pela area técnica
competente do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA.

Art. 38. Ficarevogada a Portarian® 372, de 4 de setembro de 1997.
Art. 39. Esta Instrucdo Normativa entra em vigor 180 (cento e oitenta) dias apos a data de sua publicacéo,
ficando concedido o prazo de 1 (um) ano, apos o inicio de sua vigéncia, para a adequacdo das embal agens

as especificactes de rotulagem.

TEREZA CRISTINA CORREA DA COSTA DIAS

ANEXO

Par@metros de Qualidade da Margarina e da Margarina Liquida.

Tipo unico
Caracteristicas sensoriais Normal ou caracteristico e sem quebra de emulséo
Teor de gordura (%) Maior ou igual a 10 e menor ou igual a90
Teor de umidade (%) Maior ou igual a 10 e menor ou igual a90

Tabela 1l - Amostragem em meios de transporte rodoviério, ferroviério e hidroviério



Quantidade do produto que constitui o lote NIGimero minimo de pontos a serem amostrados
(toneladas)

até 15 toneladas 5

de 15 até 30 toneladas 8

de 30 até 500 toneladas 11

Acima de 500 tonel adas ﬁ\o?]?/t:rn (fil grwgzdol ogia para amostragem em armazéens

Tabela 2 - Amostragem em armazéns convencionais no produto embalado em caixas ou embalagens
secundérias

Quantidade do produto que constitui o lote (Caixas  [NUmero minimo de Caixas ou outras embal agens
ou outras embal agens secundarias) secundérias a serem amostradas

Até 10 Todas

de 10 até 100 10

de 100 até 150 13

de 150 até 200 15

de 200 até 300 18

de 300 até 400 20

de 400 até 500 23

de 500 até 600 25



de 600 até 1.000 33
de 1.000 até 1.500 40
de 1.500 até 2.000 46
de 2.000 até 3.000 56
de 3.000 até 5.000 72
de 5.000 até 8.000 89
de 8.000 até 10.000 100
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